POLEVKA:  CESNECKA S KRUTONY

MENU1:  VEPROVE RIZOTO, CALAMADA

MENU 2:  SMAZENE ZAMPIONY,, HRANOLKY, TATARKA
MENU 3:  KURECI PRSICKA S BROSKVI A SYREM, RYZE

POLEVKA: UZENA S MASEM, ZELENINOU A KROUPAMI

MENU 1:  HRACHOVA KASE, DOMACI KLOBASKA Z NASI UDIRNY, CERSTVY CHLEB, STER. OKUREK

MENU 2:  ITALSKE ZAPEKANE TESTOVINY S UZENYM, ZELENINOU, PARMAZANEM A CHEDAREM, ZELNY SALAT
MENU 3: GRILOVANA VEPROVA PANENKA S DIJONSKOU OMACKOU, OPEKANE BRAMBOROVE PLATKY S CESNEK.

POLEVKA: FRANKFURTSKA

MENU 1:  CHEF SALAT (LEDOVY SALAT, ZELENINA, PARMSKA SUNKA, VEICE, CHEDAR, DRESSING), ROZP. BAGETKA
MENU 2:  PECENA VEPROVA ZEBRA, STOUCHANE BRAMBORY S CIBULKOU, NAKLADANA ZELENINA

MENU 3:  ZABIJACKOVY GULAS PODAVANY S GERSTVYM PECIVEM

POLEVKA:  BORSE

MENU1:  PECENE KURECI STEHNO PO MYSLIVECKU, RYZE

MENU 2:  SMAZENY KARBENATEK, VARENE BRAMBORY S MASLEM A PETRZELKOU, STER.OKUREK
MENU 3:  SPANELSKY PTACEK Z VEPROVE KYTY, HOUSKOVY KNEDLIK

POLEVKA:  SLEPICI VYVAR S MASEM, NUDLEMI A ZELENINOU

MENU1:  PALACINKY 2KS S OVOCNYM TVAROHEM S LESNIM OVOCEM, ZDOBENE COKOLADOU
MENU 2:  KUREC/ SMAZINKY V SYROVEM TESTICKU, BRAMBOROVA KASE, RAJCATOVY SALAT
MENU 3: FLAMENDR Z MLADEHO DIVOCAKA, BRAMBORACKY

e

tamméﬁi MENE}

POLEVKA: VYVAR S JATROVYMI KNEDLICKY
CELOROCNi1: 150G SMAZENY VEPROVY / KURECI RiZEK, DOMACI BRAMBOROVY SALAT 145 KC
CELOROCNI 2 : 150G MORAVSKY VRABEC, ZELI, HOUSKOVY KNEDLIK 145 KO
CELOROCNi 3 : 120G SMAZENY SYR, HRANOLKY, TATARKA . 145 KC
'VSECHNA MENU 4SOU PRIPRAVOVANA CENA MENU 1: "ﬂ Kc

" 7 MASA 1306 V SYROVEM STAVY. " 7

V nabizeném sortimenty jidel a pit{ se BENA MENU 2 1]0 Kc Nabidka poledntho menu plati dennd

Bligs informace Vém poskytne na§
proSkolany persondl,

mitzou vyskytovat alergeny £.1- 14, CEN A ME N U 3 1 1 0 Kc de vyprodénd zdseb.




